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SPEISEN ALLERGENE
Bunte Hihnernudelpfanne mit Blattsalat / Kiibiskerne AG,L
MO BIO Buttermilch mi Pfirsich G
Faschierter Braten mit Pliree und Babykarotten ACGL
DI Banane T
Karfiolcremesuppe AG,L
M I Topfenstrudel mit Vanillesauce A,C,G

DO Feiertag

Gemuseserviettenknddel mit Kasesauce und
F R Rote Riibensalat A,C,G,L
Apfel

A= Glutenhaltiges Getreide B= Krebstiere C = Eier von Geflliigel D= Fisch E=Erdnisse F=Sojabohnen G= Milch
H= Schalenfriichte L=Sellerie M-=Senf N=Sesamsamen O= Schwefeldioxid und Sulfite P=Lupinen R= Weichtiere

ANDERUNGEN VORBEHALTEN!




